MENU

| Crudi di Pesce - rawFish

Primi - First courses

Carpaccio di Ombrina

Cetriolo, Mela Verde e Vinaigrette agli Agrumi
Croaker Carpaccio, Cucumber, Green Apple and Citrus Vinaigrette

Porzione da 90gr.

Tartare di Tonno Rosso

Olio aromatizzato al Basilico e Salsa Tzatziki
Red Tuna Tartar with Basil 0il and Tzatziki Sauce

Porzione da 90gr.

La nostra Degustazione di Crudi
Carpaccio di Ombrina, Tartare di Tonno RoSSo

due Ostriche dalla nostra Selezione
Croaker Carpaccio, Red Tuna Tartar, two 0ysters from our Selection

La selezione di Ostriche
Ovsters Selection

Gillardeau (Francia - Marennes - 0leron)
Krystale (Francia - Normandia)

Cuvee Prestige (Irlanda)

Sentinelles (Irlanda)

Luna (Italia)

18,00

20,00

38,00

1,00
8,00
8,00
1,00
1,00

Tarbouriech (italia) 9,00

Perlina del Delta (italia) 5,00

| Gioielli di Lucrezia (Italia) 9,00
Antipasti - starters

Degustazione di Salumi e Formaggi 24,00

Cured Meat and Cheese Tasting

Crudo 24 mesi 18,00

Burrata e Pomodorini

24 months ages Ham, Burrata and Cherry Tomatoes

Insalatina tiepida di Cervo 22,00

Noci, Pancetta affumicata e Aceto Balsamico

Warm Deer Salad, Walnuts, smoked Bacon and Balsamic Vinegar

Gamberi Fritti 19,00

in Crosta di Polenta, dressing al Pomodoro e Aceto Balsamico

Fried Shrimps in a Corn Meal, Tomato and Balsamic Vinegar Dressing

Gazpacho 18,00

Tartare di Tonno Rosso e Olive Taggiasche
Gazpatho, Red Tuna Tartare and Taggiasca 0lives

Tagliatella fatta in casa con Ragu di Cervo

Pancetta Affumicata e Brunoise di Verdure
Homemade Tagliatelle with Deer Ragu, Smoked Bacon and Vegetables

Calamarata al Pomodoro Fresco

Burrata “Borgoluce” e Basilico
Calamarata with fresh Tomato Sauce, Burrata and Basil

Spaghetto alla Chitarra con Tartar di Gamberi

Limone e Caviale
Homemade Spaghetti with Shrimps Tartar, Lemon and Caviar

Riso Venere all'Orientale

Verdure di Stagione, Soya e Salsa al Curry
Oriental Venere Rice with seasonal Vegetables, Soya and Curry Sauce

Secondi - Main courses

20,00

19,00

26,00

18,00

Tartare di Manzo

Battuta di Manzo servita con Capperi, Acciughe e Tuorlo d'Uovo
Beef Tartare with Capers, Anchovies and Egg Yolk

Tonno Rosso Scottato

Crema di Sedano Rapa, Pomodorini e Vinaigrette ai Finferli
Red Tuna with Celeriac Mousse, Cherry Tomatoes and Chanterelles Vinaigrette

Tagliata di Faraona

Salsa alla Senape, Miele e Insalatina croccante
Guinea Fowl, Honey, Mustard and Crunchy Salad

| e Dolci Coccole - pesserts

24,00

32,00

26,00

La Millefoglie alle Fragole

con Crema Chantilly
Mille-Feuille with Strawberries and Chantilly Cream

Lo Strudel al bicchiere

con Mele, Pinoli, Uvetta e Spuma alla Meringa
Apple Strudel in a glass with Apples, Pine Nuts, Raisin and Meringue Foam

Il Tris di Sorbetti

la selezione di tre Sorbetti del giorno a scelta
Tris Sorbet from our selection of the day

10,00

10,00

10,00



